
MAROLA
Pg. Dels anglesos, 6 - 93 791 32 00
 Aperitiu de la casa
 Canelons de peix i bolets
 Calamarsets d'Arenys saltats amb bolets
 Gelat de biscuit amb xocolata calenta

Inclou pa, vi (Marquès d'Alella blanc o
blanc de blancs de Perelada) i cafè
PREU: 27  IVA no inclòs

KIM'S
Parc Maragall, s/n. - 93 791 00 03
 Crema de rovellons
 Tall rodó de vedella amb bolets
 Flam

Pa, aigües i vi negre del Penedès
PREU: 15  IVA no inclòs

VORAMAR
(Tancat dimecres. Obert migdies i divendres
i dissabte nit)
Passeig del Mar, 10 - 93 791 09 44
 Amanida de bolets
 Peus de porc farcits amb foie i bolets
 Postres a escollir (elaborats per la casa)

Aigua, pa , cafè i vi rosat o negre Marquès
d'Alella
(Opció d'escollir altres plats de bolets de
temporada)
PREU: 26  IVA inclòs

I Diades
Gastronòmiques
del Bolet

Del 30 d'octubre al 14
de novembre
RESTAURANTS

CAN SUÑÉ
Callao, 4 - 93 791 00 51
 Marmita amb ceba confitada, pa torrat,

   llenegues, rovellons i rossinyols al
  formatge Gruyère
 Amanida d´espinacs tendres, canònics,

  herbes de l’hort, mató de Montserrat,
  fruites i fruits secs amb vinagreta
  balsàmica de Módena
 Caldereta de rap i lluç flamejat al rom

  amb siurenys del Montseny i patatetes
 Biscuit amb avellanes i ametlles

  garapinyades regat amb xocolata calenta
  o Talls cremats de crema emborratxats
  al Cointreau
 Vi blanc Penedès Parató o rosat

  Nuviana Vall del Cinca o negre Rioja
  Vinya Valoria o cava Estrac Brut Reserva
 Coca de pa torrada amb tomàquet

Aigües i cafè o infusions
PREU: 35  IVA  inclòs. Preu per persona
(mínim 2 persones)

V Jornada del Bolet
Diumenge 14
de novembre
A l'Esplanada de Can Muntanyà.
A partir de les 10 matí

Informació
www.caldetes.org
Equipament de promoció econòmica
i cultural
93 791 05 88

Activitats
Tast popular de bolets (a partir de les 12
h. del migdia). Fira d'artesans i sorteig
Cuinem mongetes i bolets
Taller de plàstica i altres activitats per a la
mainada

Organitza
Entitats locals i Ajuntament
de Caldes d'Estrac

SA i BO
Ctra. N-II  PQ. 653 - 93 791 27 69
 Amanida Sa i Bo
 Pizza de rovellons i ceps o conill jove

  amb rovellons i ceps
 Tiramisú o gelat de torró

Aigua, pa i vi  Castell de Perelada Criança,
blanc o negre
PREU: 20  IVA inclòs

EL JARDÍ
(Sant Vicenç de Montalt, final riera
Caldetes)
Riera Torrentbó, 1 - 93 791 21 23
 Sopa de ceba o espàrrecs a la brasa
 Botifarra blanca o negra amb rossinyols

  saltats
 Postres a escollir

Aigua, pa torrat, cafè i vi
Extríssim Bach negre
PREU: 28,50  IVA inclòs

MONTALTMAR
(Sant Vicenç de Montalt)
Av. Montaltmar, 1 - 93 791 10 17
 Crema de múrgoles amb cremós de brie
 Bolets saltats amb botifarra de perol
 Bolets variats del Maresme amb crema

  de gorgonzola
 Embolcall de full amb filet de vedella,

  foie i rovellons
 Filet de vedella amb salsa de múrgoles

Caldes d’Estrac
LA MOSSEGADA
Torrent roig, 9
93 750 80 39
 Botifarra de Cabrils amb rovellons

  i mongetes del ganxet

SPLA
Emília Carles, 18
93 753 19 06
 Fricandó amb trompetes de la mort

  i ceps
 Ceps confitats amb oli de vainilla

  i foie caramel·litzat

XARET
Torrent Xaret, s/n.
93 750 75 49
 Rovellons remenats al forn
 Jarret de vedella rostit amb rovellons

XEFLIS
Pare Claret, s/n
93 750 81 95
 Vedella rostida amb rovellons
 Rovellons a la brasa
 Barreja de bolets amb botifarra

II Quinzena
Gastronòmica 2004

Del 30 d'octubre al 14
de novembre

Informació
Ajuntament de Cabrils
93 753 96 60
Associació d'Hostalers de Cabrils
93 753 20 61

RESTAURANTS

CAL GRAS
Llobatera, 30
93 753 19 53
 Rovellons a la brasa
 Bolets saltats variats

  amb botifarra negra
 Rovellons saltats amb botifarres

HOSTAL DE LA PLAÇA
Plaça de l’Església, 32
93 753 19 02
 Peus de porc amb rovellons

HOTEL CABRILS
Emília Carles, 31
93 753 24 56
 Barreja de rossinyols amb tòfones

  i formatge manxego

Cabrils


