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En aquest calendari el protagonista és el pèsol

Donem la benvinguda al 2018 amb el ja tradicional Calendari de Productes de 
la Terra Maresme que aquest any té com a fil conductor una de les joies de la 
nostra horta i la nostra cuina: el pèsol.  

La fama el precedeix. “Perla verda” “caviar de l’horta” o “menjar de déus”  són 
només alguns dels qualificatius que apareixen a la seva carta de presentació.  
I és que de pèsols, n’hi ha arreu, però cap complau tant el gust com el del 
Maresme. 

Pot ser el sauló de la terra, o la brisa mediterrània, o la llavor tan protegida 
pels pagesos o, tal volta, una barreja de tot. El cas és que el pèsol maresmenc 
és un festival de sensacions que esclata al paladar i l’eleva a la categoria de 
producte gurmet.  

Amb el calendari que teniu a les mans, caminarem mes a mes mostrant la 
riquesa gastronòmica de la nostra terra en una simbiosi de productes de 
qualitat i bona cuina que combina tradició o innovació.

El Consell Comarcal del Maresme i la Diputació de Barcelona us desitgem 
un feliç 2018 i us animem a continuar gaudint dels nostres productes i de la 
nostra gastronomia.
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Tartaleta de xocolata amb pèsols de la floreta confitats.
Elaborada per Armand Atelier de Pastisseria.
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Febrer

Croquetes de pèsols de COC Ludoteca Gastronòmica.
Elaborades pel Restaurant El Nou-Cents.
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Març

Bacallà al pil-pil amb pèsols.
Elaborat pel Restaurant El Nou-Cents.
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Dimarts Dimecres Dijous Divendres Dissabte Diumenge

Abril

Maduixes del Maresme amb xocolata.
Elaborades per Sweet Dreams Pastisseria.
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Formatge El Bastard de Murgó Formatges, amb melmelada de tomàquet vermell d’Agrogust
i torradetes del Forn de Pa de Can Puig.
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Juny

Torrada d’Anxova de L’Anxoveta amb tomàquet del Maresme i tomàquet deshidratat d’Agrogust.
Elaborat pel Restaurant El Nou-Cents.
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Juny 2018 Agost 2018

Dimarts Dimecres Dijous Divendres Dissabte Diumenge

Juliol

Anella de pa cruixent, amb seitons de l’Anxoveta, paté de tomàquet i melmelada de tomàquet verd d’Agrogust.
Elaborat pel Restaurant El Nou-Cents.
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Agost

Carpaccio de verat amb amanida de l’hort d’en Dídac i Germinat de flors.
Elaborat pel Restaurant El Nou-Cents.
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Setembre

Vi DO. Alella, Blanc de Joaquim Batlle i Negre d’Alta Alella Mirgin.
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Octubre

Calamarcets d’Arenys amb tinta, damunt de torradetes del Forn de Pa de Can Puig i oli de pèsol.
Elaborat pel Restaurant Can Majó.
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Novembre

Rap i gambes d’Arenys a la planxa amb crema de porros i puré de pèsols.
Elaborat pel Restaurant Can Majó.
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Novembre 2018 Gener 2019

Dimarts Dimecres Dijous Divendres Dissabte Diumenge

Desembre

Canelons de verdures de COC Ludoteca Gastronòmica, amb beixamel de pèsols.
Elaborat pel Restaurant El Nou-Cents.
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Restaurants
Aquí servim productes de 
la terra Maresme
LASAL DEL VARADOR
MATARÓ
PasseigMarítim, 190
Tel. 931 405 80 – 634 515 715
lasaldelvarador.com
reserves@lasal.com

EL NOU-CENTS
MATARÓ 
c. El Torrent, 21
Tel. 937 993 751 
contacte@elnou-cents.restaurant
http://elnou-cents.restaurant

RESTAURANT XEFLIS
CABRILS
Ctra. De Vilassar de Dalt, 15
Tel. 937 508 195 
www.xeflis.cat
xeflis@xeflis.cat

RESTAURANT CAN ROCA
TIANA
c. Can Roca, s/n
Tel. 933 950 747 
www.restaurantcanroca.com
rcanrocatiana@gmail.com

EL MIRADOR DE L’ALBA RESTAURANT
CABRERA DE MAR
Crta. N-II, Km 643, 1r pis. 
Tel. 937 542 621 - 606 614 612 
miradoralba@gmail.com
elmiradordelalba.blogspot.com
www.facebook.es/elmiradordelalba

RESTAURANT  CAN MAJÓ
ARENYS DE MAR
Pg. De Ronda, 5
Tel. 937 923 154
https://www.facebook.com/CanMajo/
rcanmajo@gmail.com

RESTAURANT SANT JAUME
ARGENTONA
C. Sant Jaume, 15
Tel. 937 970 001
santjaume.restaurant@gmail.com

RESTAURANT  CALS FRARES
CABRERA DE MAR
Camí de Santa Elena, 28
Tel. 937 590 593 
calsfrares.ribosa@gmail.com
http://www.calsfrares.com/es

RESTAURANT CAL GRAS
CABRILS
C. Cal Gras, 4
Tel. 937 531 953 
www.calgras.com
calgras@calgras.com

CAN TERRADES DEL MOLÍ
DOSRIUS
Ctra. Dosrius B-510, km. 2,8
Tel. 937 919 239 
http://terradesdelmoli.com
reserves@terradesdelmoli.com

RESTAURANT SIS-b
MALGRAT DE MAR
Avda. Bon Pastor, 6b
Tel. 937 611 242 – 937 611 849 
www.sis-b.com
hotelguillem@hotelguillem.com

RESTAURANT  CAN JOAN
SANT CEBRIÀ VALLALTA
Cal Sant, s/n
Tel. 937 630 301

CUINA CASOLANA CAL NANO
TORDERA
Veïnat de Sant Pere, 29
Tel. 937 645 382 
calnano@hotmail.com
www.calnano.es

JUSTO SERVEIS
VILASSAR DE MAR
Av. Montevideo, 40
Tel. 937 541 502
justoguiness@hotmail.com
http://www.justoserveis.es

L’ ATELIER D’ STÉPHANE 
CABRERA DE MAR
Av. Pare Jaume Català, 30-36, local 1 
Tel. 609 443 052 
stephanepoussardin@gmail.com
www.stephanepoussardin.com

RESTAURANT EL MOT
ARENYS DE MAR
Riera Bisbe Pol, 89
Tel. 937 958 886
info@vilaarenyshotel.com
http://hotelvilaarenys.com

TEMPO DE L’HORT
CABRILS
Passeig de Cabrils, 6 (junt benzinera)
Tel. 93 753 33 50 
info@hort.cat
www.hort.cat 

Productes elaborats 
de la carn i derivats
CAL TETE
EL MASNOU
Tel. 935 559 419
jordigil252@gmail.com
https://es-es.facebook.com/
CalTeteMasnou

CAN POCURULL
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 593 999
canpocurull@canpocurull.com
www.canpocurull

CAN RAC
EL MASNOU
Tel. 935 551 664
botiga@canrac.com
www.canrac.com

CAN VALLS
ARGENTONA
Tel. 937 970 207 – 619 021 019
canvallsargentona@gmail.com
www.canvalls.cat

CAN VIVES
CALELLA
Tel. 937 690 224
canvives@canvives.cat
www.canvives.cat

CAN XICOY
ARENYS DE MUNT
Tel. 620 992 531 – 629 414 503
info@canxicoy.cim
www.canxicoy.com

CANSALADERIA CAL TRUCH
ÒRRIUS
Tel. 937 561 352 
caltruch@gmail.com

CARNISSERIA J. MÒNICO
TEIÀ
Tel. 935 553 945
carnisseria@carnsmonico.es
www.carnsmonico.es

CARNISSERIA XARCUTERIA                     
CAN MARTRI
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 630 043
canmartri@canmartri.com
www.canmartri.com

CARNS BOHER
VILASSAR DE MAR 
Tel. 937 592 885 
carns-boher@hotmail.com
www.carnsboher.cat

CARNS MONTSERRAT
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 594 661 
carnsmontserrat@gmail.com
www.carnsmontserrat.cat

GRANJA SANT LLOP
DOSRIUS
Tel. 937 919 002
ous@granjasantllop.cat
www.granjasantllop.cat

CAN GEL
CANYAMARS
Tel. 600 437 181
info@can-gel.com
www.can-gel.com

RAMADERIA JORDI TORRES
MAS FREIXES
TORDERA
Tel. 937 645 124 – 679 244 170 
jorditorres@ramaderiajorditorres.net
www.ramaderiajorditorres.net

XARCUTERIA CAN QUINTÍN
Mestres xarcuters artesans
ARENYS DE MAR
Tel. 937 920 942 
canquintin@gmail.com
www.canquinti.com

CAN SERRAT
MATARÓ
Tel. 937 902 363 – 677 994 659  (whatsapp)
canserrat@canserrat.com
www.canserrat.com
www.facebook.com/canserrat/
Twitter: @Can_Serrat
Instagram: can_serrat         

CAN VERDUM
Xarcuteria, pollastres a l’ast i plats preparats 
TORDERA
Tel. 937 640 656 - 689 76 84 75
canverdum@hotmail.com

Productes del mar
L’ANXOVETA
EL MASNOU
Tel. 935 554 822 – 637 828 529
info@anxoveta.com - www.anxoveta.com

LA CONFRARIA SANT ELM DE PESCADORS
ARENYS DE MAR
Tel. 636 479 086 
cpsantelmo@gmail.com

Melmelades, 
chutneys i gelees
MELMELADES CALADA
SANT POL DE MAR
Tel.  937 603 710
calada@melmeladescalada.com
www.melmeladescalada.com  

MELMELÀRIA
TIANA
Tel. 654 106 465
melmelaria@gmail.com
https://es-es.facebook.com/melmelaria/

AGROGUST
Melmelades de tomàquet verd i vermell
CALELLA
Tel. 650 971 840
agrogust2015@gmail.com
www.agrogust.com

Pèsol 
CAN BELLATRIU
ARGENTONA
Tel. 658 933 247 
bellatriu@hotmail.com
https://facebook.com/canbellatriu

CAN CATA “FRUITS DEL SOL”
CANET DE MAR
Tel. 670 256 841
hortacancata@gmail.com

CONCA DE LA TORDERA SCCL 
PALAFOLLS
Tel. 937 620 352 
cooperativa@concadelatordera.com
http://concadelatordera.com

HORTA FAMÍLIA RABASSA
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 926 771 – 660 594 656
frabassa@gmail.com

HORTA GRAUPERA
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 928 597 - 629 661 172
www.hortagraupera.com

HORTA MARCÓ
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 927 423 – 649 334 798
marc@hortamarco.com
www.hortamarco.com

HORTICULTURA NOÉ S.C.P
CABRERA DE MAR
Tel. 609 469 215
noexufre@hotmail.com
https://www.instagram.com/
horticulturanoe/

CAN GRAU
MATARÓ
Tel. 937 550 578 – 660 927 312
info@cangrau.cat
www.cangrau.cat

SÓC PAGÈS
ARENYS DE MAR
Tel. 937 923 623 – 622 225 974
soc_pages@hotmail.com
https://www.socpages.wordpress.com
https://www.facebook.com/fruiteria.
socpages

VERDURES RIBOSA DE CALS FRARES
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 593 – 646 536 427
calsfrares.ribosa@gmail.com
www.calsfrares.com

HORTA ECOLÒGICA PLA DE MUNT
PALAFOLLS
Tel.– 600 507 281 Sílvia - 677 445 188 Miquel
Email:info@hortaplademunt.cat
Web:www.hortaplademunt.cat
Facebook: facebook.com/hortaplademunt 
Twitter: @hortaplademunt
Linkedin: es.linkedin.com/in/hortaplademunt
Google+: +HortaEcològicaPladeMuntPalafolls
Instagram: instagram.com/hortaplademunt
Telegram: t.me/infohortaplademunt

AGRÍCOLA EL PROGÉS - GARBÍ SCCL
MALGRAT DE MAR
Tel. 937 654 112
xavier@progresgarbi.com
www.progresgarbi.com

CAL MAMÀ - AGROBOTIGA
CABRERA DE MAR
Tel. 605 011 502
info@calmama.cat
www.calmama.cat

HORTÍCOLA CAN SALA D’AGELL
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 144
cansaladagell@gmail.com

UNIÓ DE MADUIXAIRES
CALELLA
Tel. 937 691 416
umacsat@gmail.com
www.uniomaduixairescalella.com

COOPERATIVA AGRÍCOLA                        
DEL MARESME SCCL
PINEDA DE MAR
Tel. 937 670 402 – 659 661 308
sindicat93@hotmail.com

L’HORTA D’ÒRRIUS
ÒRRIUS
Tel. 617 423 288 - 600 015 343 
hortaorrius@gmail.com
https://hortaorrius.wordpress.com/

L’HORT D’EN DÍDAC - CAN PARCALA 
– AGRICULTURA ECOLÒGICA I AMB 
COMPROMÍS LOCAL
MATARÓ
Tel. 937 993 501 – 646 621 029
lacistelladendidac@gmail.com
www.hortdendidac.com

Vins, licors i 
cerveses artesanes
ALTA ALELLA MIRGIN – CELLER DE LES AUS
ALELLA 
Tel. 934 693 720 – 628 624 182
e-mail: enoturisme@altaalella.wine
Web: www.altaalella.wine
Facebook: Alta Alella
Twitter: ALTAALELLA
Instagram: altaalella

CELLER CASTAÑÉ
ARGENTONA
Tel. 937 971 106 
cellercastane@gmail.com
www.cellercastane.com

CELLER JOAQUIM BATLLE
TIANA
Tel. 933 954 527 – 648 180 035
celler@joaquimbatlle.com
www.vinosdealella.com

CELLER TAL COM RAJA
ARENYS DE MUNT
Tel. 620 174 812
info@talcomraja.com
www.talcomraja.com

CERVESA GASTRONÒMICA BALATE
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 591 622
www.balate.me
info@balate.me

VERMOUTH CISA
EL MASNOU
Tel. 935 40 40 40
info@vermouthcisa.com
www.vermouthcisa.com
www.facebook.com/vermouthcisa
www.instagram.com/vermouthcisa

LA MONTNEGRE
CALELLA
Tel. 93 186 75 33
info@lamontnegre.cat
www.lamontnegre.cat

Formatges artesans
CAN XICOY
ARENYS DE MUNT
Tel. 620 992 531 – 629 414 503
info@canxicoy.com
www.canxicoy.com

FORMATGES ARTEFOR
VILASSAR DE DALT
Tel. 937 533 238 – 670 374 631
artefor@hotmail.es
www.artefor.com

FORMATGES CAN PUJOL
VILASSAR DE DALT
Tel. 935 729 667 
canpujol@canpujol.com
www.canpujol.com
https://www.instagram.com/
formatgescanpujol/

FORMATGES VILATZARA
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 591 283 – 678 659 031
formatgesvilatzara@gmail.com
www.actiweb.es/vilatzara

MURGÓ FORMATGES
SANT ISCLE DE VALLALTA
Tel. 617 697 672 
info@murgoformatges.com
www.murgoformatges.com

Altres productes
GRANJA SANT LLOP
Ous de gallines en llibertat
DOSRIUS
Tel. 937 919 002
ous@granjasantllop.cat
www.granjasantllop.cat

LA KLOSCA
Ous ecològics
MATARÓ
Tel. 937 551 502 – 616 939 275 
granja@laklosca.cat – info@laklosca.cat
www.laklosca.cat

RIERA RABASSA S.A.
Herbes aromàtiques, llegums, fruits secs i salses.
VILASSAR DE MAR 
Tel. 937 590 991 
inforiera@rierarabassa.com
www.rierarabassa.com

AGROGUST
Melmelades de tomàquet verd i vermell. 
Tomàquets deshidratats en oli i especies, 
Salses, patés de tomàquets secs i dolços
CALELLA
Tel. 650 971 840
agrogust2015@gmail.com
www.agrogust.com

CAN VERDUM
Xarcuteria, pollastres a l’ast i plats preparats
TORDERA
Tel. 93 7 640 656 - 689 76 84 75
canverdum@hotmail.com

ECO INTEGRAL ARTESANS
Productes naturals, biològics i integrals (tofu i seità)
MATARÓ
Tel. 937 579 350 – 625 408 148 
ecointegralartesans@
ecointegralartesans.com
www.ecointegralartesans.com

LA CUINA DE LA IAIA
Croquetes Gourmet
ARGENTONA
Tel. 937 974 884 – 669 253 833
info@lacuinadelaiaia.com
www.lacuinadelaiaia.com

Més productors al web www.ccmaresme.cat/productesdelaterra



COC LUDOTECA GASTRONÒMICA
Més de 40 varietats de croquetes i 
canelons artesans
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 506 501
coc@clubcoc.com
www.clubcoc.com

RADI, SL.
Postres i salses “solucions culinàries que 
marquen la diferència”
PREMIÀ DE MAR
Tel. 937 520 806 – 645 834 902
info@radisl.com
www.radisl.com

OCATA FUMS
Fumats artesanals
EL MASNOU
Tel. 936 317 833 - 686 284 048
info@ocatafums.com
www.ocatafums.com

LES HERBES DE CAN RIERA
PREMIÀ DE DALT
Tel. 93 752 29 89
www.lesherbesdecanriera.com
info@lesherbesdecanriera.com

Productes d’horta
AGRÀRIA BAIXA TORDERA
TORDERA 
Tel. 937 640 043
agraria@cooptordera.cat
www.cooperativaagrariatordera.cat

AGRÍCOLA EL PROGÉS-GARBÍ SCCL
MALGRAT DE MAR
Tel. 937 654 112
xavier@progresgarbi.com
www.progresgarbi.com

CA L’ESTRANY (Jaume Pla i Jubany)
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 660 776 - 628 054 615 
jaumepla59@hotmail.com

CA L’ESTRANY (Josep Pla i Jubany)
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 630 661 – 678 556 234 
josepdecalestrany@gmail.com

CAL MAMÀ - AGROBOTIGA
CABRERA DE MAR
Tel. 605 011 502
info@calmama.cat
www.calmama.cat

CAN BELLATRIU
ARGENTONA
Tel. 658 933 247 
bellatriu@hotmail.com
https://facebook.com/canbellatriu

CAN CATA “FRUITS DEL SOL”
CANET DE MAR
Tel. 670 256 841 
hortacancata@gmail.com

HORTÍCOLA CAN SALA D’AGELL
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 144
cansaladagell@gmail.com

CAN VILANOVA
ARENYS DE MUNT
Tel. 937 937 134 – 687 245 516 
valentivilanovaiglesias@gmail.com

CONCA DE LA TORDERA SCCL
PALAFOLLS
Tel. 937 620 352 
cooperativa@concadelatordera.com
http://concadelatordera.com

COOPERATIVA AGRÍCOLA DEL MARESME 
SCCL
PINEDA DE MAR
Tel. 937 670 402 – 659 661 308
sindicat93@hotmail.com

EL PETIT BANÉ
VILASSAR DE MAR
Tel. 677 347 540 
elpetitbane@gmail.com
www.elpetitbane.cat

EL SINDICAT DE CABRERA DE MAR
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 149 
elsindicat@elsindicat.cat
www.elsindicat.cat

HORTA CAN PUIG
ARENYS DE MAR 
Tel. 660 589 915 
mpuig85@hotmail.com

HORTA ECOLÒGICA PLA DE MUNT
PALAFOLLS
Tel.– 600 507 281 Sílvia - 677 445 188 Miquel
Email:info@hortaplademunt.cat
Web:www.hortaplademunt.cat
Facebook: facebook.com/hortaplademunt 
Twitter: @hortaplademunt
Linkedin: es.linkedin.com/in/hortaplademunt
Google+: +HortaEcològicaPladeMuntPalafolls
Instagram: instagram.com/hortaplademunt
Telegram: t.me/infohortaplademunt

HORTA FAMÍLIA RABASSA
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 926 771 – 660 594 656
frabassa@gmail.com

HORTA GRAUPERA
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 928 597 - 629 661 172
www.hortagraupera.com

HORTA MORAGAS
ARENYS DE MAR 
Tel. 937 923 345 – 660 625 336
mrroigeadell@hotmail.com

HORTICULTURA NOÉ S.C.P
CABRERA DE MAR
Tel. 609 469 215
noexufre@hotmail.com
https://www.instagram.com/
horticulturanoe/

HORTA SOMS
PALAFOLLS
Tel. 937 620 135 - 629 381 497
info@hortasoms.cat
www.hortasoms.cat

JOAN VILÀ SALVÀ
TORDERA
Tel. 937 443 134 – 695 065 796
maite-mateu@hotmail.com

L’HORT D’EN DÍDAC - CAN PARCALA 
– AGRICULTURA ECOLÒGICA I AMB 
COMPROMÍS LOCAL
MATARÓ
Tel. 937 993 50 - 646 621 029
lacistelladendidac@gmail.com
www.hortdendidac.com

L’HORT D’EN PAU
ALELLA/TEIÀ
Tel. 652 531 807
info@lhortdenpau.cat
www.lhortdenpau.cat

L’HORTA DE LA MERCÈ. HORTICULTURA 
ECOLÒGICA
TORDERA.
Tel. 658 318 953
mv.company@yahoo.es
facebook: lhortadelamercè

L’HORTA D’ÒRRIUS
ÒRRIUS
Tel. 617 423 288 - 600 015 343 
hortaorrius@gmail.com
https://hortaorrius.wordpress.com/

LLUIS FIDEL COLOMER
ARENYS DE MUNT
Tel. 937 939 176 – 609 749 247
lluisfidelc@hotmail.com

MARIA RIERA MALET
PALAFOLLS
Tel. 696 487 616 
maria_riera@msn.com

MARQUEZ HORTICULTORS
CALELLA
Productor de tomàquets de les varietats: 
Montserrat, Monterosa, i Cor de Bou 
certificant producció integrada i Global Gap
Tel. 606 346 909
jmtarres@yahoo.es
www.marquezhorticultors.com

CAN GRAU
MATARÓ
Tel. 937 550 578 – 660 927 312
info@cangrau.cat
www.cangrau.cat

UNIÓ DE MADUIXAIRES
CALELLA
Tel. 937 691 416
umacsat@gmail.com
www.uniomaduixairescalella.com

VERDURES RIBOSA DE CALS FRARES 
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 593 – 646 536 427 
calsfrares.ribosa@gmail.com
www.calsfrares.com

PETIT PLA
PALAFOLLS
Tel. 931 032 242
www.petitpla.com - info@petitpla.com

HORTA MARCÓ
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 927 423 – 649 334 798
marc@hortamarco.com
www.hortamarco.com

CAN MARPONS
ARENYS DE MUNT
Tel. 609 393 203
marponsfruit@gmail.com
https://ca-es.facebook.com/Maduixes-de-
Can-Marpons-373384742683557/

SÓC PAGÈS
ARENYS DE MAR
Tel. 937 923 623
622 225 974
soc_pages@hotmail.com
https://www.socpages.wordpress.com
https://www.facebook.com/fruiteria.socpages

AURORA DEL CAMP
EL MASNOU
Tel 692 905 858
auroradelcamp@gmail.com
www.auroradelcamp.com

Maduixa del Maresme

CA L’ESTRANY (Jaume Pla i Jubany)
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 660 776 - 628 054 615 
jaumepla59@hotmail.com

CA L’ESTRANY (Josep Pla i Jubany)
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 630 661 - 678 556 234 
josepdecalestrany@gmail.com

CAN GINESTA
CALELLA
Tel. 937 693 839 - 619 329 593
Ginesta1@hotmail.com

CAN MARPONS
ARENYS DE MUNT
Tel. 609 393 203
marponsfruit@gmail.com
https://ca-es.facebook.com/Maduixes-de-
Can-Marpons-373384742683557/

MADUIXES CAN BARTONET
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 630 050 - 696 142 430 
forestgan@live.com

SÓC PAGÈS
ARENYS DE MAR
Tel. 937 923 623 – 622 225 974
soc_pages@hotmail.com
https://www.socpages.wordpress.com
https://www.facebook.com/fruiteria.socpages

UNIÓ DE MADUIXAIRES
CALELLA
Tel. 937 691 416 
umacsat@gmail.com
www.uniomaduixairescalella.com

HORTA ECOLÒGICA PLA DE MUNT
PALAFOLLS
Tel.– 600 507 281 Sílvia - 677 445 188 Miquel
Email:info@hortaplademunt.cat
Web:www.hortaplademunt.cat
Facebook: facebook.com/hortaplademunt 
Twitter: @hortaplademunt
Linkedin: es.linkedin.com/in/hortaplademunt
Google+: +HortaEcològicaPladeMuntPalafolls
Instagram: instagram.com/hortaplademunt
Telegram: t.me/infohortaplademunt

L’HORT D’EN DÍDAC - CAN PARCALA 
– AGRICULTURA ECOLÒGICA I AMB 
COMPROMÍS LOCAL
MATARÓ
Tel. 937 993 501 – 646 621 029
lacistelladendidac@gmail.com
www.hortdendidac.com

COOPERATIVA AGRÍCOLA DEL MARESME SCCL
PINEDA DE MAR
Tel. 937 670 402 – 659 661 308
Sindicat93@hotmail.com

AGRÍCOLA EL PROGÉS - GARBÍ SCCL
MALGRAT DE MAR
Tel. 937 654 112
xavier@progresgarbi.com
www.progresgarbi.com

CAL MAMÀ-AGROBOTIGA
CABRERA DE MAR
Tel. 605 011 502
info@calmama.cat
www.calmama.cat

CAN CATA “FRUITS DEL SOL”
CANET DE MAR
Tel. 670 256 841 
hortacancata@gmail.com

MADUIXES.CAT
SANT POL DE MAR
Tel. 937 600 692 - 670 281 519
info@maduixes.cat
www.maduixes.cat

Fesol del Maresme
AGRÀRIA BAIXA TORDERA
TORDERA
Tel. 937 640 043
agraria@cooperativaagrariatordera.cat
www.cooperativaagrariatordera.cat

AGRÍCOLA EL PROGÉS - GARBÍ SCCL  
MALGRAT DE MAR
Tel. 937 654 112
xavier@progresgarbi.com
www.progresgarbi.com

CA L’ESTRANY (Jaume Pla i Jubany)  
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 660 776 – 628 054 615 
jaumepla59@hotmail.com

CA L’ESTRANY (Josep Pla i Jubany)
SANT CEBRIÀ DE VALLALTA
Tel. 937 630 661 – 678 556 234 
josepdecalestrany@gmail.com

CAN BELLATRIU
ARGENTONA
Tel. 658 933 247 
bellatriu@hotmail.com
https://facebook.com/canbellatriu

HORTÍCOLA CAN SALA D’AGELL           
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 144
cansaladagell@gmail.com

CONCA DE LA TORDERA SCCL
PALAFOLLS
Tel. 937 620 352 
cooperativa@concadelatordera.com
http://concadelatordera.com

COOPERATIVA AGRÍCOLA DEL MARESME SCCL
PINEDA DE MAR
Tel. 937 670 402 – 659 661 308
Sindicat93@hotmail.com

EL SINDICAT DE CABRERA DE MAR      
CABRERA DE MAR
Tel. 937 590 149 
elsindicat@elsindicat.cat
www.elsindicat.cat

HORTA FAMÍLIA RABASSA                     
SANT ANDREU DE LLAVANERES
Tel. 937 926 771 – 660 594 656
frabassa@gmail.com

HORTICULTURA NOÉ S.C.P                    
CABRERA DE MAR
Tel. 609 469 215
noexufre@hotmail.com
https://www.instagram.com/horticulturanoe/

HORTA SOMS
PALAFOLLS
Tel. 937 620 135 - 629 381 497
info@hortasoms.cat
www.hortasoms.cat

LLUIS FIDEL COLOMER                          
ARENYS DE MUNT
Tel. 937 939 176 – 609 749 247 
lluisfidelc@hotmail.com

L’HORT D’EN PAU
ALELLA
Tel. 652 531 807 
info@lhortdenpau.cat
www.lhortdenpau.cat

SÓC PAGÈS
ARENYS DE MAR
Tel. 937 923 623 – 622 225 974
soc_pages@hotmail.com
https://www.socpages.wordpress.com
https://www.facebook.com/fruiteria.socpages

CAN CATA “FRUITS DEL SOL”
CANET DE MAR
Tel. 670 256 841 
hortacancata@gmail.com

Cirera d’en Roca
LLUIS FIDEL COLOMER                          
ARENYS DE MUNT
Tel. 937 939 176 – 609 749 247
lluisfidelc@hotmail.com

UNIÓ DE MADUIXAIRES
CALELLA
Tel. 937 691 416 
umacsat@gmail.com
www.uniomaduixairescalella.com

Dolços del Maresme
CASA GRAUPERA SL
MATARÓ
Tel. 93 755 02 22 
www.graupera.com
info@casagraupera.com

PASTISSERIA CAMPASSOL
CANET DE MAR
Tel. 937 940 256 – 676 464 418
pastisseria@campassol.com
www.campassol.com

PASTISSERIA MIQUEL
EL MASNOU
Tel. 935 550 661 
pastisseriamiquel@gmail.com

SAULEDA PASTISSERS                         
SANT POL DE MAR
Tel. 937 630 330 
sauleda@sauleda.cat
www.sauleda.cat

ARMAND ATELIER DE PASTISSERIA   
ARGENTONA
Tel. 649 816 750 
eliclaveria@gmail.com
https://www.facebook.com/
Armand-atelier-de 
pastisseria-1570012803266401/

PASTISSERIA LA LYONESA
ARENYS DE MUNT
Tel. 93 793 85 94
jmgarell@gmail.com
https://www.facebook.com/pastisseria.
lalyonesa

MALLOL PASTISSERS 1886                 
PINEDA DE MAR
Tel. 937 624 801 - 696 229 306
info@mallol1886.com
https://www.facebook.com/pages/
Pastisseria-Mallol/138976619619597

SWEET DREAMS PASTISSERIA            
MATARÓ
Tel. 622 38 62 26
www.sweetdreamspastisseria.com/ca
sweetdreamspastisseria@gmail.com
www.facebook.com/
DolcosSomnisSweetDreams/

DANÉS 1944
ARENYS DE MAR
Tel. 937 958 869
www.danes1944.com
info@danes1944.com

SWEET SWEDEN
Pastisseria artesana
CABRERA DE MAR
Tel.607524631 – 696346560
info@sweetsweden.es
sweetsweden.es

Pa artesà
FORN CAN MORÉ                                      - 
ARGENTONA
Tel. 937 970 275
forncanmore@gmail.com
www.forncanmore.com

FORN DE CAN PUIG                                  
ARENYS DE MUNT
Tel. 937 938 455 
info@forndepacanpuig.com
www.forndepacanpuig.com

FORN DE PA I PASTISSERIA                
SANT ROC
VILASSAR DE MAR
Tel. 937 596 013
joan_ortiz_63@hotmail.com
https://www.facebook.com/
fornsantrocvilassar/

FORN NOU
TEIÀ
Tel. 935 553 787 
sandretav@gmail.com

PANADERÍA DÍAZ
ÒRRIUS
Tel. 937 970 469
panaderiadiaz@gmail.com

Més productors al web www.ccmaresme.cat/productesdelaterra


